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Unser Untermenmen

Alles aus einer Hand.

Seit dem Jahr 1991 ist die Emmerich GmbH Thiringen ein souverdner Partner dynamischen mittelsténdischen Unternehmens. Mit innovativen Konzepten

in den Geschdftsfeldern GroBkUchen, Kélteanlagen und Klimatechnik und und Markenprodukten namhafter Hersteller entstehen Installationen, die
realisiert Ihre Vorhaben im regionalen und Uberregionalen Bereich. Ob GroB- langfristig Uberzeugen. Die Mitgliedschaft in der GroBklUchentechnik Einkaufs-
unternehmen, Krankenhd&user oder 6ffentliche Einrichtungen - die Auftraggeber  gesellschaft (GTEG AG) sowie der Kéltetechnik Einkaufsgesellschaft (KTEG eG)
schatzen die infelligente Planung, die Auswahl an hochwertigen Produkten, sichert unseren Kunden Qualitéts-Komponenten zu attraktiven Konditionen.

die fachgerechte Installation und den kompetenten Service des




Immer in den besten Handen.

Das Team der Emmerich GmbH Thudringen mit 20 engagierten und qualifi-
zierten Mitarbeitern sorgt fUr einen reibungslosen Projektverlauf und Uberzeu-
gende Ergebnisse. Auf der Basis einer fundierfen Beratung und Bedarfsermitt-

lung entwickeln wir gemeinsam mit unseren Kunden das passende Konzept.

Unsere Planungsabteilung erarbeitet maBgeschneiderte Zeichnungen, ob
fUr die Einrichtung, die Installation oder die Ausfuhrungsdetails - immer auf
dem aktuellen Stand der Technik und an den Anforderungen des Bauherrn
ausgerichtet. Die Einrichtung und Installation erfolgt durch unsere versierten
Techniker. Unsere vielseitigen Kompetenzen ermdoglichen die optimale
Losung komplexer Aufgabenstellungen. Ein proxisgerechter After-Sales-

Service ist fUr uns selbstversténdlich.

Um die Qualitgt unserer Arbeit auch langfristig zu sichern, bilden wir selbst
aus und schulen unsere Mitarbeiter konfinuierlich. Wir sind besonders stolz,
dass unsere FUhrungskraffe aus dem eigenen Nachwuchs durch die lang-
jahrige Tdatigkeit im Unternehmen und durch die Ausbildung zum Meister

oder Betriebswirt gewonnen werden konnten.
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GrolBkuchen

Wir sind Experten in der Planung und Umsetzung von
Klchen fur die Gemeinschaftsverpfliegung. Ob & la carte,
Speisenzubereitung fur Mitarbeiter, Schulklchen, Hotels
oder Bundeswehr, Speisenverteilung im oder auBer Haus -
auf unser Know-how kénnen Sie sich verlassen. Wir wis-
sen um die Erfordernisse einer professionellen Kiichennut-
zung. Durch optimale Raumnutzung mit funktionaler und
praxisgerechter Aufteilung der Arbeitsbereiche schaffen
wir die Basis fur effiziente Abldufe und Arbeitssicherheit.
Modernste Software ermdéglicht eine detailgenaue Pla-

nung und 3D-Visualisierung.
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Effizienz? Das lasst sich einrichten!

Die Anschaffungskosten haben wir immer im Blick und halten Budgetvor-
gaben ein. Aber auch die laufenden Betriebskosten nach Inbetriebnahme
sollten nicht unbertcksichtigt bleiben. Wir sind mit innovativen Technologien
bestens vertraut und entwickeln gern Konzepte, die Okonomie und Okologie
in idealer Weise verbinden. Mit héchsten Standards in der GroBkichen- und
Kaltetechnik und der Kenntnis neuester Entwicklungen realisieren wir praxis-
gerechtfe und zukunftsféhige GroBkuchen, die Auffraggeber und Nutzer in

jeder Hinsicht Uberzeugen und finanzielle Planungssicherheit garantieren.

Als besonderen Service bieten wir Ihnen auch die Méglichkeit, Ihre Kichen
kompletft durch uns einrichten zu lassen - von der Ausstattung wie Besteck,
Teller oder Tépfe bis zum Zubehdr wie Aufschnittmaschinen, Reinigungspro-

dukte oder Wasserfilter.
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AUSWAHL REFERENZEN:
Jugendherberge Prora
Thuringer Landtag Erfurt
NRW-Bank Munster

Bildungszentrum der Handwerks-
kammer Ménchengladbach

Feuerwache Kassel



alretrecnnik.

Individuelle Losungen — kiihl kalkuliert!

Moderne kdltetechnische Komponenten und anspruchsvolles technisches
Know-how verbinden wir zu Kélteanlagen, die halten, was wir versprechen.
Bedarfsgerecht dimensioniert und mit unserer ganzen Erfahrung konzipiert,
setzen wir fUr unsere Auffraggeber innovative Planungen professionell um.
Samtliche Kalteanlagen, Klimaanlagen sowie die Schalt- und Regeltechnik
werden durch unsere Techniker fachgerecht installiert, wodurch wir einen

langjahrigen, effizienten Betrieb gewdhrleisten kdnnen.
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= Reinigung von Getrénkeschankanlagen wie Bier-, Wein-, Spirituosen-,

PrOfI-TGChnlk fur FrlSChe und Genuss HygleneteChmk und RegaISVSteme fiir AfG- und Wasserschankanlagen nach DIN 6650-6 inkl. der m
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die hygienische Lebensmittellagerung notwendigen Abnahmen.
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www.nordcap.de Gastrotechnik Rainer Brand GmbH Tel. 0361653 882 81 - Fax 0361653 882 82
H YG I E N E T E C H N I K Alte Mittelhduser StraBe 20 - 99091 Erfurt www.gastrotechnik-brand.de
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Klimatechnnik

Fur ein gesundes ,Betriebsklima® sorgen wir gut und gern. Nach allen Regeln
der Handwerkskunst und gemdaR gesetzlicher Vorschriffen planen wir Klimaanla-
gen, bauen sie ein und kimmern uns auch danach darum, dass alles gut I&uft.
Als Auftraggeber profitieren Sie von unserer Erfahrung und unserer Leistungsstarke.
Vom Klimagerat far das Schlafziimmer bis zur Klimatisierung der Serveranlage
oder |hres BUros, wir gewdhren die Auswahl energiesparender und langlebiger

Produkte und nicht zuletzt ein ,angenehmes Klima®.




Kihl- und Gefriergerate fur
den professionellen Einsatz

7
¥ www.liebherr.com

Qualitéit, Design und Innovation

Schnellktihlen

und Schockfrosten
mit Chef-Chill
Technik

Lieferprogramm:
Kihltische
Kihlschranke
GetrinkekOhltheken
Saladetten
Kiahlwannen
AbfallkGhler
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Cool Compact
Kuhlgerate GmbH
Balinger 5traBe 23
D-72415 Grosselfingen
info@coolcompact.de
www.coolcompact.de
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METALLBAU

Ihr  Edelstahlspezialist fiir Son-
derbauten und MaBanfertigung
im Bereich GroBkiichen- ,Cafete-
ria- und Free Flow- Anlagenbau.

Unsere  Kreativitat, Flexiblitat
und jahrelange Erfahrung er-
moglicht es uns, auch die
individuellsten Wiinsche unserer

BENNEWITZ Kunden zu erfiillen.

Metallbau Bennewitz GmbH . Hauptstr. 46 . 01471 Radeburg . Tel. 035208 3403 70 . Fax 3403 88

Email: zentrale@metab.de . www.metab.de

RHEWA-WAAGENFABRIK - 40822 .Mettmann « Tel. 02104/1402-0 « www.rhewa.com

KNAUSS profi
Eine Investition,

die sich nachhaltig

bezahlt macht.

Ihr Erfolgsgeheimnis:
Eine Geschirrspllbrause
in Edelstahlausfihrung.

Vergleichen '
spart
, bares Geld!

KNAUSS GmbH
Armaturenmanufaktur
Reinhardstrasse 23
D-71116 Gartringen
Tel. 07034/ 273-140
Fax 07034 / 273-149
www.KNAUSS.info
VK@KNAUSS.info
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Service.

Was will man mehr?!

Unsere Kunden sollen nicht nur zufrieden, sondern mit uns an ihrer Seite fUr alle
Belange gewappnet sein. Deshalb gibt es bei uns einen Rundum-Service aus
einer Hand, der keine Winsche offen I&sst:

+  Kompetente Beratung mit Bedarfsermittlung

+  Professionelle Planung

*  Fachkundige Installation und Inbetriebnahme

+  Personalschulung

+ Wartung und Reparatur

* 24 h-Service

+  Enfsorgung von Altgeraten

+  Reibungslose Auftragsausfuhrung

Nutzen auch Sie unsere Erffahrung und Engagement fiir Ihr Projekt.

Sie haben es in der Hand!

Ansprechende und flexibel einsetzbare
Speisenprasentations-Systeme

Prasentieren Sie Ihre Speisen abwechslungsreich
und stets im perfekten Klima und Licht.

Food perfectly presented B EE R *



Professionelle
Spultechnik

Die saubere Lésung
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www.meiko.de
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Alleskénner P~
in der Kiche .« &

.
VCOHV@therm Professionelle Combi Dampfer

Combi Dampfer sind aus modernen Ktichen kaum mehr wegzudenken. Als
Alleskdnner kombinieren sie die Gararten Dampfen, Heil3dampf und Heilluft in
einem Gerat und machen einen grol3en Geratepool GberflUssig. Dabei arbeiten
sie duBerst energieeffizient, produktschonend und schnell.

v Perfekte Qualitat auf Knopfdruck

v Ideal zum Démpfen, Grillen, Frittieren, Backen und Braten

v Geringer Energiebedarf dank intelligenter Technologien

v Einfachste Bedienung auch fur angelernte Kréfte

Weitere Infos unter: www.manitowoc-de.com

‘;ggg:ilﬁéd ~Manitowoc —Frymaster —Garland —Lincoln —Merrychef — Multiplex




Emmerich GmbH Thdringen
Fichtenweg 11
99098 Erfurt

Tel.: +49 36203 569-0
Fax: +49 36203 569-40

info@emmerich-erfurt.de
www.emmerich-erfurt.de




